Fondée en 1935 par Antoine Clavelier, la Maison Clavelier a été reprise en 2001 par

Henri-Noél et Isabelle Thomas. Animés par la passion du vin, ils conjuguent art et tradi-

tion dans le respect des terroirs pour offrir aux palais des connaisseurs les plus grands

vins de Bourgogne.

En 2020 et apres plusieurs années a la téte de la Maison et du Domaine Clavelier, Isabelle

C A Thomas transmet ce domaine de 2,8ha a Paul, son fils, afin d’en assurer la pérennité.
L VE LIER Quialité et authenticité, les maitres-mots de Clavelier.

Grands vins de Bourgogne

Et si on parlait de I'appellation ?

Sur des coteaux aux pentes légeres et d'orientation sud-est, le climat
« Passetemps » est également planté partiellement en Pinot Noir. La
parcelle est située au nord-ouest de la commune de Santenay.

% 100% Chardonnay

Aprés les vendanges, la fermentation alcoolique s'effectue en cuve
alors que la fermentation malo-lactique se fera en flts de chéne fran-
cais. Lélevage se fait en flts bourguignons, 15% en fts neufs, per-
mettant le respect du terroir. Durant toute cette période, la tempé-
rature est contrélée et un batonnage régulier est effectué afin que le
vin senrichisse.

Robe dorée aux nuances vertes. Nez frais et franc de fleurs et de fruits
blancs (péche, poire, pamplemousse). Bouche agréable, de jolie lon-
gueur sans esprité.

ot € ’ 1 Vin fin pour des plats de viandes blanches, des poissons en sauce et
Premier Cru des fromages de chévre ou des bleus.

“Passetemps”

APPELLATION SANTENAY PREMIER CRU CONTROLEE

LAVELIER A déguster a une température de 12-14°C.
DEPUIS 1935
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